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Farinha de Carne de Aves
(65/70/75% PB)

Origem: Aves
Farinha de carne de aves & uma fonte natural de proteinas e minerais, incluindo calcio

e fésf_oro,,'que sdo usadas como ingredientes premium na industria de ragées para PET.

A matéria-prima é coletada de frigoriﬁcos inspecionados (SIF) e é 100% de "o'rigem de

carne de aves para processamento em nossa planta.

vinknge it | wwanigeitts | tovinRO: NOWI02T

A farinha é isenta de qualquer tipo de aditivo que aumente a sua proteina natural.

EI grupofasaind @grupofasa @ Grupo FASA




Farinha de Carne de Aves :
e . (65/70/75%°PB)
Propriedades Fisicas: : | '
= Apresentac¢ao: solida, em forma élé farinha;
= C.or: claro, com tons claros de marrom; ;

= Aroma: aroma tipico de farinha de carne de aves, sem o rango.

N

Especificacdes: LowAsh o Prern!iu.m ~ Super Premium
= Proteina 65% min 70;% min 75% min
* Cinzas o ) 114.% max ' MN%max : 8% max
= Gordura 15% max 15% max | | 15% max
* Umidade ' 8% max . 8% max 8% max
= Fibrasi 2% max | 2% max 2% max
= Célcio B % 5% max | _ 5% max 5% max
= Fosforo 2,5% min 2,5% min 2,5% min
= Proteina Digestivel - 85% min em 0,2% 85% min ém 0,2% Pepsina 85% min em 0,2% Pepsina

Os produtos séo tratados e séo isentos de Salmonella ou qualquer outro agente Patogénico no momento do carregamento.

Para garantir que o produto chegue ao destino. dentro destas normas, um estabilizador / antroxrdante adequado (BHA/BHT ou
naturais) € adicionado com-200 ppm min..

Acdndicfdnamentd: A granel ou em big b'ag de 1‘3GBKg cada.
Armazenamento: Em local limpo e arejado, a temperatura ambiente, protegido da luz solar direta.

Prazo de Vaffdade: 12 meses da data de; fabricagéo.

._ g{ Ecologicamehte v
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Farinha de Carne e Ossos
(35/40% PB)

Origem: Bovina
Farinha de carne e 0ssos (.FCO) é uma fonte natural de prote'inas e minerais incluindo
calcio e fésforo, a qual é usada como ingrediente especial na industria de raqﬁes de
alimentos para poedeiras, aves, suinos, e outras es',bécies ndo ruminantes.

L}

A materla-prlma e coletada de frigorificos inspecionados (SIF) e & 100% de orlgem

“ bovina para processamento em nossa planta.

A _farinha'é isenta de\qua[quer ﬁpo de aditivo que aumente a sua proteina natural.

comercial@fasa.ind.br

Rua Jodo Eckert, 1000 - Sdo Rafael - Cruzeiro do Sul/RS/Brasil | CEP 95930 000 | +55 51 3714-9800
m grupofasaind . @grupofasa @ Grupo FASA
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Farinha de Carne e Ossos
(35/40% PB)
“Propriedades Fisicas: .
= Apresentacao: solida, em forma de farinha: : iy
= Cor: marrom, em tons de dourado a0 marrom mais escuro: .

= Aroma: aroma tipico de carne, sem o rango.

Especificacoes:

= Proteina 35% min

= Cinzas ' i :  55% max.
- Gordura 12% max
® Umidade NS : L 8% max
* Fibras 3% max
® Calcio _ i - . 25% max
= Fésforo 6% min
= Antioxidante W | 200PPMmin
= Proteina digestivel 85% min em 0,2% Pépsina

‘Oproduto é tratado e & isento de Salmonella ou qualquer outro agente Patogénico no momento do carregamento.

Para garantir que o produto chegue ao destino dentro destas normas, um estabmzador/ antioxidante adequadoe (BHA/BHT ou
equwalente) é adicionado com 200 ppm min. - .

Acondicionamento: A granel, sacos de aproximadamente 40Kg cada ou big bag de aproximadamente 1.300Kg cada.
Armazenamento: Em local limpo e arejado, a temperatura ambiente, proteg|do da luz solar direta.
Prazo de vahdade. 12 méses da data de fabricacao.

Ecologicamente
correto
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Farinha de Carne e Ossos
' (40/45% PB)

Origem: Bovina
Farinha de carne e ossos (FCO) é uma fonte natural de proteinas e minerais incluindo

calcio e fésforo, a qual é usada como ingrediente na indUstria de ragées de alimentos

Ly §

para PET, aves, suinos, peixes e outras espécies ndao ruminantes. g

. L - ; . g

_ ; | 3

A matéria-prima é coletada de frigorificos inspecionados (SIF) e € 100% de origem f

“ bovina para processamento em nossa planta.. §~
: C

=

Afarinha € isenta de\qualquer ﬁpo de aditivo que aumente a sua proteina natural.

Ecologicamente
correto

comercial@fasa.ind.br

h g i 4
Rua Jodo Eckert, 1000 - S3o Rafael - Cruzeiro do Sul/RS/Brasil | CEP 95930 000 | +55 51 3714-9800
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Farinha de Carne e Ossos
(40/45% PB)
Propriedades Fisicas: .
E Apresentagéo: solida, em forma de farinha;
= Cor: marfom, em tons de dourado a6 marrom mais escuro;

= Aroma: aroma tipico de carne, sem o rango.

Especificagoes:
= Proteina | 40% min
= Cinzas ! :  40% max_
- Gordura 12% max
" Umidade Qe Al 8% max
= Fibras 3% max
= Calcio ; i . 11% max
= Fésforo 5,5% min
= Antioxidante - B { - | 200 PPM min ; . i
= Proteina digestivel 85% min em 0,2% Pépsina

O produto ¢ tratado e é isento de Salmonella ou qualquer outro agente Patogénico no momento do carregamento.

Para garantir que o produto chegue ao destino dentro destas normas, um estab;hzador/ antioxidante adequado (BHA/BHT ou
equlvalente) é adlcnonado com 200 ppm min. ;

Acondicionamento: A granel, sacos de aproximadamente 40Kg cada ou big bag de aproximadamente 1.300Kg cada.
Armazenamento: Em local limpo e arejado, a temperatura ambiente, proteg|do da luz solar direta.
Prazo de vahdade 12 méses da da{a de fabricacéo. '

Ecologicamente ¥
correto

L M o= G SAO  PORTO
FAROS FAROS  RIO VERDE DOMINGOS  SEGURO
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Farinha de Carne e Ossos
~ (45/50% PB)

Origem: Bovina

Farinha de carne e ossos (FCO) e uma fonte natural de proteinas e minerais incluindo
célcio-e fosforo, a qual é usada como ingr;ediente"'n_a industria de ragdes de alimentos
para PET, aves, suinos, peixes e outrgis-espécies nio ruminantes. ]
A matéria-prima € coletada de frigorificos inspecionados (SIF) e € 100% de origem

“bovina para processamento em nossa planta.

VINtQge: e st | revisio NOVIZ021

Afarinﬁa.é isenta de qualquer tipo de aditivo que aumente a sua proteina natural.

Ecologicamente
correto

RECICLAGEM E O NOSSO NEGOCIO t ’

comercial@fasa.ind.br _
Rua Jodo Eckert, 1000 - S3o Rafael - Cruzeiro do Sul/RS/Brasil | CEP 95930 000 | +55 51 3714-9800
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‘Farinha de Carne e Ossos
(45/50% PB) = ;

' Propriedades Fisicas:
= Apresentacao: solida, em forma de farinha:
= Cor: marrom, em tons de dourado ao marrom mais escuro;

= Aroma: aroma tipico de carne, sem o ranco.

Especificagoes:

= Proteina 45% mir;
= Cinzas . _ : j ; 36% max
= Gordura | 12% max
* Umidade \ R . 8% max
= Fibras. 3% max
= Calcio : - 10% max
= Fosforo 5% min
= Antioxidante L - : 260 PPM min
= Proteina digestivel , 85% min em 0,2% Pepsina

O produto € tratado e € isento de Salmonella ou qualquer outro agente Patogénico no momento do car’regamento.‘

Para garantir que o produto chegue ao destino dentro destas normas, um estabilizador / antioxidante adequado (BHNBHT ou
equwalente) € adicionado com 200 ppm min. :

Acondicionamento: A granel,‘ sacos de aproximadamente 40Kg cada ou big bag de aproximadamente 1.300Kg cada.
Armazenamento: Em local limpo e arejado, a temperatura ambiente, protegido da luz solar direta.
Prazo de validade: 12 meses da data de fabricag&o. :

Ecologicamente ¥
correto

L M o= G SAO  PORTO
FAROS FAROS  RIO VERDE DOMINGOS  SEGURO
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Farinha de Carne e Ossos
(50% PB)

Origem: Bovina

Farinha de carne e ossos (FCO) é uma fonte natural de proteinas e minerais incluindo
calmo e fosforo, a qual € usada como ingrediente na industria de ragdes de ahmentos

para PET aves, suinos, pelxes e outras espet:les nao ruminantes.

A matéria-prima é coletada de frigorificos inspecionados (SIF) e é 100% de origem

bovina para processamento em nossa planta.-

A farinha é isenta de qualquer tipo de aditivo que aumente a sua proteina natural.

RECICLAGEM E O NOSSO NEGOCIO

Ecologicamente
correto

comercial@fasa.ind.br

Rua Jodo Eckert, 1000 - S3o Rafael - Cruzeiro do Sul/RS/Brasil | CEP 95930 000 | +55 51 3714-9800
m grupofasaind @grupofasa E' Grupo FASA
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- Farinha de Carne e Ossos
| (50% PB)

Propriedades Fisicas: ! A2 . : : ) f

= Apresentacao: solida, em forma de farinha;

= Cor: marrom, em tons de dourado ao marrom mais escﬁro;

= Aroma: aroma tipico de carne, sem o rango.

Especificacoes:

= Proteina 50% min
» Cinzas ' ~33% max
= Gordura i 12% max
b Urﬁidade . | ‘ < - ' 8% max
= Fibras | 3% max
= Calcio A : i 8% - '10% max
= Fésforo | 4% min
= Antioxidante A : ' 200 PPM min %
= Proteina digestivel _ 85% min em 0,2% Pepsina

O produto é tratado e é isento de Salmonella ou qualquer outro agente Patogénico no momento do carregamento.

Para garantir que o produto chegue ao destino dentro destas normas, um estabilizador / antfoxidante'adeqUado (BHA/BHT ou
~ equivalente) é adicionado com 200 ppm min.

Acondicionamento; A granel, sacos de aproximadamente 40Kg cada ou big bag de aproximadamente 1.300Kg cada.
Armazenamento: Em local limpo e arejado, & temperatura ambiente, protegido da luz solar direta.
Prazo de validade: 12 meses da data de fabricaggo.

Ecologicamente
correto

s ' ' sho )
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Farinha de Carne e Ossos Suinos ,
~ (50/55% PB)
o Origem: Suina.. .

Farinha de carne e os$sos suinos é uma fonte natural de proteinas e minerais,
i-nclu_indo_giélcio e fosforo, que & usado como um ingrediente na industria de alimentos

para PET, peixes, aves e outras espécies nao ruminantes.

A niéférié-prima é coletada de frigorificos inspecionados (SIF) e é 100% de origem

- suina para processamento em 'no.ssa_pl'anta‘ :

VINE Qg ks et [ evisio NOVZ0Z1

Afarinha é isenta de qualquer tipo de aditivo que aumente a sua proteina natural.

RECICLAGEM E O NOSSO NEGOCIO
s Mt - : 'Ecologicamente
correto

ul

comercial@fasa.ind.br

Rua Jodo Eckert, 1000 - Sdo Rafael - Cruzeiro do Sul/RS/Brasil | CEP 95930 000 | +55 51 37

E’ grupofasaind @grupofasa |E| Grupo FASA



Farinha de Carne e Ossos Suinos
(50/55% PB) = ;

Propriedades Fisicas:
= Apresentacao: solida, em forma de farinha;
= Cor: claro, com tons de marrom;

= Aroma; aroma tipico de carne suina, sem rango.

Especificac6es (indicativos, dependendo da fonte) : ,

" Proteina 50% miﬁ
= Cinzas : i : 33% max
= Gordura 15% max
® Umidade S . ~ 8% max
® Fibras - \ 3% max
= Caicio | . 8% 10% max
= Fosforo | 4% min

= Proteina digestivel i ' 85% min em 0,2% Pepsina

O produto é tratado e é isento de Salmonella ou qualquer outro agente Patogénico no momento do carregamento.

Para garantir que o produto chegue ao destino dentro destas normas, um estabilizador / antioxidante adequado (BHNBHT ou
equivalente) é adlcmnado com 150-200 ppm min. :

Acondicionamento: Agranel ou em big bag de 1.300Kg cada.
Armazenamento: Em Ioca_[ limpo e arejado, 3 temperatura ambiente, protegido da luz solar direta.

Prazo de validade: 12 meses da data de fabricagéo.

Ecologicamente
correto

ey SENHA| ~  Ceu/deMinas VIGOR
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Farinha de Carne Suina
~ (70% PB)

Origem: Suina _ :

Farinha de carne suina e uma fonte natural de proteinas e mlnerars incluindo ca10|o e

fésforo que é usado como um mgredlente na indastria de allmentos para PET, petxes
Tesial aves e outras espemes nao rummantes ;

A niétérié-prima é coletada de frigorificos inspecionados (SIF) e é 100% de origem

g

- suina para processamento em 'no_ssa_pl anta.

VINE Qg ks et [ evisio NOVZ0Z1

Afarinha é isenta de qualquer tipo de aditivo que aumente a sua proteina natural.

RECICLAGEM EO NOSSO NEGOCIO =
: Ecologlcamente

correto

comercial@fasa.ind.br

Rua Jodo Eckert, 1000 - Sdo Rafael - Cruzeiro do Sul/RS/Brasil | CEP 95930 000 | +55 51 3714-9800
E’ grupofasaind @grupofasa |E_| Grupo FASA



Propriedades Fisicas:

Farinha de Carne Suina
(70% PB)

.

= Apresentacao: solida, em forma de farinha;

= Cor: claro, com tons de marrom;

= Aroma: aroma tipico de carne suina, sem ranco.

Especificac6es (indicativos, dependendo da fonte) Gy i

= Proteina 70% min
= Cinzas 8% max
= Gordura 15% max
® Umidade ~ 8% max
= Fibras 3% max
= Calcio 8% - 10% max

= Fasforo

4% min

= Proteina digestivel 85% min em 0,2% Pepsina .

O produto é tratado e & isento de Salmonella ou qualquer outro agente Patogénico no momento do carregamento. |

Para garantir que o produto chegue ao destino dentro destas normas, um estabilizador / antioxidante adequado (BHA!BHT ou
equivalente) & adicionado com 150-200 ppm min. -

Acondicionamento: A granel ou em big bag de 1 300Kg cada.
Armazenamento: Em Iocal limpo e arejado, a temperatura amblente protegldo da luz solar direta.
Prazo de vahdade 12 meses da data de fabncagéo

Ecologicamente
correto

-comercial

FAROS VIGOR



~ FASA

FEED INGREDIENTS

W

w R f a S a n i ﬁ

Farinha de Peixe
(55/60/65% PB)

Origem: Pescados
Farinha de Peixe & uma fonte natural de proteinas e minerais, incluindo calcio e fésforo

que s8o usadas como ingredientes na industria de ragdes para PET.

A matéria-prima que origina a farinha de peixe € coletada em frigorificos mspecnonados.

(SIF) e processada em nossa planta mdustnal

migratti | fewialioc NOVIZDZ1

vinkage we

RECICLAGEM E O NOSSO NEGOCIO

Ecologicamente™¥
correto

comercial@fasa.ind.br

Rua Jodo Eckert, 1000 - Sao Rafael - Cruzeiro do Sul/RS/Brasil | CEP 95930 000 | +55 51 3714-9800
m grupofasaind @grupofasa E Grupo FASA




. Farinha de Peixe = :
- | - (55/60/65% PB) - .\
Propriedades Fisicas: i ' LR
= Apresentacdo: solida, em forma de farinha;
= Cor: claro, com tons claros de marrom; °

= Aroma: aroma tipico de Farinha de Peixe, sem rango

Especifi'cagées_: ol

® Proteina 55% min
" Cinzas | .' ., e : 25% max \
= Gordura | 4% min
= Umidade 3 ! 8% max
= Fibras - 2% max
= Célcio - el _ . ' i 6% max
= Foésforo 2% min
= Antioxidante oo L _ o 200 PPM min
= Proteina Digestivel: 85% min em 0,2% Pepsiﬁa

O produto é tratado e & isento de Salmonella ou qualquer outro agente. Patogénico no momento do carregamento.

Para garantir que o produto chegue ao destino. dentro destas normas, um estabmzador/ antroxrdante adequado (BHA/BHT ou
naturais) é adicionado com-200 ppm min.

Acond:cronamento. A granel,.sacos de aprommadarnente 40kg cada ou em blg bag de aproximadamente 1.300Kg cada.

o

Armazenamento: Em local limpo e are]ado a temperatura amb|ente protegido da luz solar direta.
Prazo de Validade: 12 meses da data de fabricacéo.

Ecologicamente
correto

| sad g e (S
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" Farinha de Penas
Hidrolisadas (80% PB)

Origem: Aves
Farinha de penés hidrolisadas é uma fonte natural de proteinas e minerais, incluindo
célcio e fosforo, que sdo usadas como ingredientes na industria’ de racdes para PET,

suinos, aves, peixes e outras espécies nao ruminantes.

gt | Pevisdo; NOVIROL1

A ma‘_téﬁa-prima € coletada de frigorificos inspecionados (SIF) e € 100% de origem de

aves para processamento em nossa planta.

vinkoge s

A farinha é isenta de dualquer tipo de aditivo gue aumente a sua proteina natural.

Ecologicamente
correto

comercial@fasa.ind.br

; { = ki - 3" 4 X
Rua Jodo Eckert, 1000 - Sao Rafael - Cruzeiro do Sul/RS/Brasil | CEP 95930 000 | +55 51 3714-9800

m grupofasaind @grupofasa El Grupo FASA




FarinhadePenas = ,
Hidrolisadas (80% PB)

Proprledades F|5|cas
= Apresentacgao: séllda em forma de farinha;
= Cor: claro, com tons de marrom; : ! 3 A

= Aroma: aroma tipico de farinha de penas hidrolisadas, Sem O rango.

Especificagoes:

= Proteina 80% min
" Cinzas _ \ o 7% max
= Gordura | | 7% rﬁax |
* Umidade sl : ot ¢ 8% max
® Fibras | 1% max
= Proteina; Digegtivel N 85% min em 0,2% Pepsina

Os produtos s8o tratados e s&o isentos de Salmonella ou qualquer outro agente Patogénico no momento do carregamentos

Para garantir que o produto chegue ao destino dentro destas normas, um estabilizador / antioxidante adequado (BHA/BHT
ou equivalente) é adicionado com 200 ppm min.

Acondicionamento: A granel ou em big bag de 1:300Kg' cada.
Armazenamento: Em local limpo e arejado, a tempe'ratura ambiente, protegido da luz solar direta.

Prazo de Validade: 12 meses da data de fabricagao.

Ecologicamente
correto

(Farfri
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‘Farinha de Sangue
(90% PB)

Origem: Bovina .
Farinha de sangue é uma fonte natural de proteinas, que é usada como ingrediente na

industria de alimentos para suinos, aves, peixes e outras espécies ndao ruminantes.

A matéria-prima é coletada de frigorificos inspecionados (SIF) e é de origem bovina para

g | reviso: NOW0Z21

processamento em nossa planta.

vintage: o

A farinha ¢ isenta de qualquer tipo de aditivo que aumente a sua proteina natural.

Ecotog'icamente
correto

comercial@fasa.ind.br

Rua Jodo Eckert, 1000 - S3o Rafael - Cruzeiro do Sul/RS/Brasil | CEP 95930 000 | +55 51 3714-9800
m grupofasaind @grupofasa [EI Grupo FASA



Farinha de Sangue
(90% PB)

Propriedades Fisicas:
= Apresentagao: solida,em forma de farinha; : : : : :
. m_Cor: escuro, com tons avermelhados;

= Aroma: aroma tipico.

Especificagbes (indicativos, dependendo da fonte) : 4

® Proteina 90% min
= Cinzas 5% max
= Gordura 5% max
® Umidade S 10% max
® Fibras 3% max
= Antioxidante : _ 200 PPM min

= Proteina digestivel | 85% min em 0,2% Pepsina

| .\\.
O produto é trata&o e éisento de S_almonella ou qualquer outro agente.F_’atogénico no momento do carregamento.
A{:o;rdicionamento: Sacos de papel aproximadamente 40K§:; 6ada ou big bég de 1.300Kg.

Armazenamento: Em local limpo e arejado, a temperatura ambiente, protegido da luz solar direta.

Prazo de va!idadé: 12 meses da data de fabricacdo.

! ’ Ecologicér_ﬁé nte
: 3 correto

. | ~comercial sz\o | PORTO
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FEED INGREDIENTS
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Farinha de Sangue
. _de Aves 90%

Origem: Aves
Farinha de sangue de aves & uma fonte natural de proteinas, que é usada como
ingreq_ient,e na industria de alimentos para suinos, aves, peixes e outras espécies nao

ruminantes.

gt | revisho NOWIEDZ1

A météria~prima é coletada de frigorificos inspecionados (SIF) e € 100% de origem de

aves para processamento em nossa planta.

vinkage. =

A farinha é isenta de qualquer tipo de aditivo que aumente a sua proteina natural.

RECICLAGEM E O NOSSO NEGOCIO

comercial@fasa.ind.br

Rua Jodo Eckert, 1000 - Sdo Rafael - Cruzeiro do Sul/RS/Brasil | CEP 95930 000 | +55 51 3714-9800

m grupofasaind @grupofasa El Grupo FASA



Farinha de Sangue
de Aves 90%

Propriedades Fisicas:
= Apresentacdo: solida, em forma de farinha;
= Cor: escuro, com tons avermelhados;

= Aroma: aroma tipico.

Espeéificagées (indicativos, dependendo da fonte)

= Proteina 90% min
= Cinzas : © 5% max
= Gordura 5% max
" Umidade __ Lk 10% max
= Fibras | 3% ma)lz
®= Antioxidante : 200 PPM min
® Proteina digestivel | 85% min em 0,2% Pepsina

N

O produto € tratado e ¢ isento de Salmonella ou qualquer outro agente Patogénico no momento do carregamento.
Acondicionamento: Sacos de papel aproximadamente 40Kg cada ou big b'ag de 1.300Kg.

Armazenamento: Em local limpo e arejado, a temperatura ambiente, protegido da luz solar direta.

Prazo de validade: 12 meses da data de fabricacio.

Ecologicam
correto

| AGROINDUSTRIAL - comercial 1 de Mina
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Farinha de Sangue
 (90%PB)

Origem: Suina

‘Farinha de sangue & uma fonte natural de proteinas, que é usada como ingrediente na
industria de alimentos para suinos, aves, peixes € outras espécies nao ruminantes. \“\ 5
' A matéria-prima é coletada de frigorificos inspecionados (SIF) e & de origem suina para :
. \ gl i
processamento em nossa planta. ; § ;
L . Ii
5 g
3 =

- Afarinha é isenta de qualquer tipo de aditivo que aumente a'ésu_a_ proteina natural.

RECICLAGEM E O NOSSO NEGOCIO | £
i, : i ¢! : _ Ecologicamente
& e - . . correto
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Farinha de Sangue
(90% PB)

Propriedades Fisicas:
= Apresentacao: solida, em forma de farinha;
= Cor: escuro, com tons avermelhados;

= Aroma: aroma tipico.

Eshecificagﬁes (indicativos, dependendo da fonte)

® Proteina 90% min
= Cinzas 2 ‘ | 5% max
= Gordura 5% max
~ ® Umidade o 10% max
= Fibras .. | 3% rhax
® Antioxidante ' 200 PPM min
' .Proteina digestivel | 85% min em 0,2% Pepsina

'-.\x.
6 produto é tratado e € isenfo de Salmonella ou qualguer outro agente Patogénico no momento do carregamento.
Acondicionamento: Sacos de papel aproximadamente 40Kg cada ou big bag de 1.300Kg.

Armazenamento: Em local limpo e arejado, 4 temperatura ambiente, protegido da luz solar direta.

Prazo de validade: 12 meses da data de fa_lbricagéd.

Ecologicamente
correto
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~ Farinha de Visceras
~ (60/65 PB)

Origem: Aves ‘
Farinha de visceras é uma fonte natural de proteinas e miherais, incluindo célcio e
fosforo, que s&o usadas como ingredientes na industria de ragdes para PET, suinos,

aves, peixes e outras espécies ndao ruminantes.

A matéria-prima é coletada de frigorificos inspecionados (SIF) e € 100% de origem de

- aves para processamento em nossa planta.

VIAb QG s swmrsoshe | covisho: NOVIZ02T ¢

Afarinha € isenta de\qu_alquer tipo de aditivo que aumente a sua proteina natural.

RECICLAGEM E O NOSSO NEGOCIO
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Farinha de Visceras e

_ (60/65% PB)
Propriedades Fisicas: ' AL

R .Apresentagéo: solida, em forma de farinha;
B Clor: claro, com tons de marrom;

= Aroma: aroma tipico de farinha de visceras, sem o rango.

Especificagbes: | AT Standard  Low Ash
. Proteina 60% min 65% min
= Cinzas b : .. 20%. max : : .! . 15% max
® Gordura | 15% max 15% max
* Umidade - 8% max . 8% max
= Fibras \ 2% max 2% max
= Cafein - . 3 W s - , 5% max
= Fgsforo : | 2.5% min 2,5% min
= Proteina Digestivel i 85% min em 0,2% - e 85% min em 0,2%

Os produtos sdo tratados e sdo isentos de Salmonella ou qualquer outro agente Patogénico no momento do carregamento.

Para garantir que o produto chegue ao destino dentro destas normas, um estabilizador / ant:ox:dante adequado (BHA/BHT ou
equivalente) é adicionado com 200 ppm min.

Acondicionamento: Agranel ou em big bag de 1. 300Kg cada.
Armazenamento: Em local limpo e arejado, a temperatura ambiente, protegldo da luz solar dtreta

Prazo de Validade: 12 meses da data de fabricagéo.

i U Ecologicamente ¥

correto
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Graxa Suina

Origem: Suina A _
Graxa suina é uma fonte de lipidios, que é utilizada como ingrediente na industria de

b A Alimentagdo animal, higiene e limpeza e biocombustiveis. : DS it \

/ ; \ i . \
A  matéria-prima que origina a graxa suina €& recolhida em frigorificos

inspecionados (SIF) e processada em nossa planta industrial.

vintoge.<...n: wmipanile | revislio; NOVIZO2T
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Graxa Suina

~ Propriedades Fisicas:

=. Apresentacao: pastosa a temperaturas inferiores a 30°C e liquida em temperaturas
superiores a essa; . .S : \

= Cor: amarelo claro predominantemente;
= Aroma: caracferi_stico. G

Especificacoes:

f
= Acidez livre em acido oleico 5% max
= Umidade e Impurezas : ( 1% max

= Extrato etéreo 99% min

O produto € isento de Salmonella e outros agentes Patogenos

devido a temperatura empregada no processo de fabricaf;éo‘ .

Acondicionamento: A granel.

Armazenamento: Em tanques metélicos apropriados, que
impedem a incidéncia do sol e intempéries.

Prazo de Validade: 12 meses da.data de fabricagéo.

FASA =

w_ww.fasa.i_-n.dabr

Ecologicamente
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FEED INGREDIENTS

W . faga ind.br

Um gr'upo_ com tradicao no q:u'e faz

. Grupo FASA
O Grupo FASA foi criado em dezembro de 2010 pela sociedade de dois grupos do setor de reciclagem
de subprodutos de origem animal, sendo estes: o Grupo FAROS do Brasil € o Grupo SAPI da ltalia.

De um lado, o Grupo FAROS, com mais de 35 anos de tradicdo, que é considerado uma das maiores

i

empresas no segmento de reciclagem animal do Brasil. Do outro lado, vem agregar forgas o Grupo

SAP| com mais de 50 anos de tradi¢&o na Italia e também em outros paises, o0 Grupo SAPI traz consigo

sua grande experiéncia no mercado internacional. '

No ano de 2016, a empresa chilena Corpesca, pertencente ao Grupo Angelini ingressou no Grupo

st | RIS RO) NOVIZ021

FASA trazendo sua experiéncia de mais de 65 anos de atuagéo global no segmento de protemas

vinkage e

marinhas, animais e vegetais.

No ano de 2020, a empresa brasileira Oleoplan, uma das maiores industrias do setor de
processamento de soja e brodug:éo de biodiesel ingressa no Grupo FASA, agregando sua experiéncia
de mais de 40 anos de atuacgéo e producéo sustentével nestes seguimentos.

O Grupo FASA possui atualmente dezésseis plantas industriais para o processamento dos residuos

de origem animal no Brasil, sendo ¢inco no RS, duas em SC, uma no PR, duas no MS,

uma no MT, uma em MG, uma em RO, uma na BA e duas plantas no PA.

i Céu de Minas ﬁp
m Farfn {Dordeiro SEGURO

UG IO ANINAL 11T
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Produzindo ingredientes sustentaveis destinados a alimentacéo animal e também ao segmento de combustiveis renovaveis para

uma crescente populagéo.

A nossa industria & muitas vezes referida como “recicladora independente” na reciclagem de ‘subprodutos de origem animal,

estando entre as maiores da América do Sul, seguimos empenhados em manter este legado no futuro.

Através das nossas dezesseis plantas de reciclagem Ho Brasil, coletamos e processamos milhdes de quilos-de materiais ndo
comes‘tivéis anualmente. Subprodutos .do abate de bovinos, suinos, aves e pescados s&o reciclados e transformados em
‘matérias-primas nobreé_, ingredientes estes como: 0 sebo, a farinha de carne e ossos, a farinha de aves, a farinha de carne suina,
a farinha de sangue, a farinha de penas, farinha de peixe, gorduras e o 6leo de cozinha reciclado s&o empregados nas industrias

_de ragbes animais (exceto para ruminantes), usinas de.biodiesel, industrias de higiene e limpeza. _ :

MISSAO
Transformar residuos e subprodutos das industrias de carne
‘em matér|a~pr|ma para produtos destinados a outras cadeias
de produgéo. Produzindo novos produtos e apnmorando 0s
ems_tenies com novas tecnologias, respeitando sempre o

meio ambiente e os individuos.

MERCADO e ATUACAO

O Grupo FASA mantém relagbes comerciais com 0s
principais produtores de ragdes para aves, suinos e peixes,
indﬁstr‘.ias' pei food, segmento de Biodiesel/Energia
Renovavel e o de higiene/limpeza no 3rasi1 e no exterior,
destacando paises como: Chile, Argen_tina, Uruguai,
Paraguai, Colémbia; Equador, Peru, Venezuela, E_iangiadesh,
Vietna, ‘Malésia, Tailandia, Myanmar, Taiwan,_ Estados

Unidos, Africa do Sul, Mogambique, Angola, Nigéria, entre >

FASA

RECICLAGEM E 0 NOSSO NEGOCIO

outros.

Ecologlcamente
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6\Ieo de Aves
Origem: Aves

Oleo de Aves é uma fonte de lipidios, que & utilizada como ingrediente na industria de

Alimegtagéo animal, higiene e limpeza e biocombustiveis.

A matéria-prima que origina o 6leo de aves é recolhida em frigorificos inspecionados

sl wwaigait b | Povisfio: NOVIZOZY '

(SIF) e processada em nossa planta industrial. '

vintage: -

Ecologicamente
correto
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6I.eo_ de Aves

Propriedades Fisicas:
= Apresentacgdo: liquido; S g ; S
= Cor: claro, com tons amarelados;

= Aroma: caracteristico.

Especificagoes:

= Acidez livre em acido oleico 5% max
= Umidade e Impurezas LR : : _ . 1% max :
= Extrato etéreo | . 98% min

il

O produto € isento de Salmonella e outros agentes Patogenos devido a te_mperatUra_

empregada no processo de fabricagao. SRR

Acondicionamento: A granel.

Armazenamento: Em tanques metalicos
apropriados, que impedem a incidéncia do sol
e intempéries.

Prazo de Validade: 12 meses da data
de fab[icagéo. :

Ecologicamente
correto
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Oleo de Cozinha Reciclado

Origem: Vegetal
O Oleo de cozinha reciclado é uma fonte de lipidios, que é ufilizada como ingrediente

na ind_l}strja.de higiene e limpeza e de biocombustiveis.

A matéria prima que origina o 6leo vegetal reciclado é recolhida em residéncias, pontos

comerciais e restaurantes os quais utilizam 6leo vegetal para frituras. Esse 6leo que ndo

| emergeit | rovisBo; NOWI2OZY

tem mais utilidade para alimentacdo € armazenado em bombonas plasticas, recolhido e

processado em nossa planta industrial.

vintage:

RECICLAGEM E O NOSSO NEGOCIO
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Oleo de Cozinha Reciclado ,

Propriedades Fisicas: ] ' : g
= Apresentacdo: liquido: '
= Cor: amarelo com tons avermelhados;

= Aroma: caracteristico.

- Especificagdes:
= Acidez livre em acido oleico 5% max
" Umidade e Impurezas " _ : 1% max

O produto' é isento de Salmonella e outros agentes
patégenos devido a temperatura empregada no processo

de fabricag&o. \

Acondicionamento: A granel. _ ﬁ 'i

Armazenamento: Em tanques metdlicos
apropriados, que impedem a incidéncia do sol
e intempéries.

L4
S

Ecologicamente
correto
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FASA

FEED INGREDIENTS

Preocupadas em garantir a total qualidade de seus produtos,
as empresas do Grupo FASA investem em ferramentas de
gestdo de: qualidade cont_inlula‘ Para isso, dispGem de uma
equipe qualificada de colaboradores que atuam no
Laboratorio de Controle de Qualidade, responsavel por
analisar periodicamente 0s processos € produtos por nos
fabricados. _ :
Nossa Politica de Qualidade e Praticas de Fabricacao esta
baseada nas normas de Boas Praticas de Fabricacéo (BPFs)
e (GMPs)I, que atendam _ténto as normas e legislacGes
sanitarias brasileiras, bem como dos paises aos quais
mantemos relacbes comerciais.

Como forma de garantir a sanidade dos produtos, as
empresas do Grupo FASA possuem laboratério interno, com
profissil_onais capacitados para analises de rﬁatérias—primas,
produtos acabados e agua de consumo, e tambem usufrui de
servicos de laboratérios extermnos devidamente credenciados
no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

(MAPA), atendendo as metodologias vigentes.

FAROS SENHA| (()Farfri Cé&u de Ilﬂllrlag\s
SAO - comercial
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vinkage w-

Politica de Qualidade e Boas Praticas de Fabricacdo:

As empresas seguem criteriosamente a@s normas €

'Ieglslagoes instituidas pelo.  Ministério da Agricultura,

Pecuarla = Abasteclmento Dentre elas, podemos citar a
Instrugdo Normativa N° 34, de 28 de Maio de 2008, que visa
a implantagdo e execugao dos Programas de Autocontrole,
dentre as quais destaca-se o Programa de Procediméntos
Padrdgo de Higiene Operacional — PPHO (SSOP), o
Prdgrama de Andlise de Perigos e Pontos Criticoé de

Controle — APPCC (HACCP)e, num contexto mais amplo, as

Boas Praticas de Fabricagdo — BPFs (GMPs).

Para reforgar nossas premissas e destacar a transparéncia

que prezamos na relagdo consumidor empresa, recebemos

em nossas plantas de reciclagem auditorias do MAPA, além
de visitas e auditorias de clientes, aproveitando estes

encontros para melhorar e modelar os processos sempre em
busca da qualidade continua.

PORTO.
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- Sebo Bovino

Origem: Bovina

Sebo Bovino € uma fonte de lipidios, que é utilizada como ingrediente na industria de

Alimentag&o animal, higiene e limpeza e biocombustiveis.

g

_ g

A matéria-prima que origina o sebo bovino é recolhida em frigorificos inspecionados (SIF) =
\ & i

e processada em nossa planta industrial. g
a

i d a

E

>
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Sebo Bovino

Pr0pr|edades Fisicas:

= Apresentagao sélido a temperaturas inferiores a 40 °C e liquido em temperaturas super;ores aessa,

= Cor: amarelo claro;

= Aroma: caracteristico.

Especificagdes:

= Acidez livre em acido oleico 5% max

!
® Umidade e Impurezas : 1% max
= Extrato etéreo 99% min

O produto.¢ isento de Salmonella e outros agéntes Patogenos devido a temperatura empregada no processo de fabricagso.

Acondicionamento: A granel.

Armazenamento: Em tanques metalicos apropriados, que impedem a incidéncia do sol e intempéries.

'Prazo de Validade: 12 meses da data de fabricacéo.-
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